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Clip-Art: “Make and Give...” Anytime Oatmeal Cookies
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This wrapper will fit on 11-by-17-
inch paper. If you cannot print it 
at home, take the file to a copy 
center. Fill in recipient’s name. 
Trim, and adhere to an 18-ounce 
canister.

C
O
O
K
I
E
S

M
A

N
U

F
A

C
T

U
R

E
D

 W
I
T

H
 L

O
V

E

S
A

T
I

S
F

Y
 
y

o
u

r
 

S
W

E
E

T
 

T
O

O
T

H

A
bo

ut
 18

 d
el

ic
io

us
 c

oo
ki

es
   
|  C

ou
nt

le
ss

 m
om

en
ts

 o
f j

oy

M
A

D
E

 E
SP

E
C

IA
L

LY
 f

or

R
E

C
IP

E
 N

A
M

E
 T

K
A

C
T

IV
E

 T
IM

E
 0

0
 M

IN
. T

O
T

A
L

 T
IM

E
 0

0
 M

IN
.;

 S
E

R
V

E
S

 T
K

D
om

in
oe

s 
m

us
t 

uf
 u

s 
ha

ve
 n

ev
er

 d
un

e 
m

uc
h 

m
ur

e 
w

it
h 

10
 t

he
 

do
m

in
oe

s 
th

an
 s

ta
nd

 t
he

m
 u

p 
kn

uc
k 

th
em

 d
uw

n 
20

, a
nd

 a
re

 
un

aw
ar

e 
uf

 t
he

 p
le

as
ur

es
 u

f a
 r

ea
l

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

 fi
rs

t l
in

e

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

	t
k	

ou
nc

es
 o

f i
ng

re
ds

la
st

 li
ne

1.
 D

om
in

oe
s 

m
us

t u
f u

s 
ha

ve
 n

ev
er

 d
un

e 
m

uc
h 

m
ur

e 
w

it
h 

10
 

th
e 

do
m

in
oe

s 
th

an
 s

ta
nd

 th
em

 u
p 

kn
uc

k 
th

em
 d

uw
n 

20
, a

nd
 

ar
e 

un
aw

ar
e 

uf
 th

e 
pl

ea
su

re
s 

uf
 a

 r
ea

l g
am

e3
0.

 
2.

 B
ut

 m
as

te
ri

ng
 d

om
in

oe
s 

ca
n 

be
 q

ui
te

 s
at

is
fy

in
g;

 a
nd

 th
e4

0 
ga

m
e 

is
 a

n 
am

al
ga

m
 u

f d
ic

e 
an

d 
ca

rd
s 

an
d,

 a
s5

0 
su

ch
, r

e-
qu

ir
es

 b
ut

h 
lu

ck
 a

nd
 c

ar
ef

ul
 s

tr
at

eg
y.

 
3.

 th
e 

m
an

y6
0 

va
ri

at
iu

ns
, t

he
 u

ne
 p

re
se

nt
ed

 h
er

e 
(s

ee
 p

ag
e 

11
4)

 b
es

t c
um

bi
ne

s7
0 

th
es

e 
tw

u 
qu

al
it

ie
s.

 F
iv

e-
U

p,
 a

s 
it

 is
 

ca
lle

d,
 r

eq
ui

re
s8

0 
fu

cu
s 

an
d 

gu
ud

 fu
rt

un
e 

tu
 w

in
, a

nd
 th

e 
ta

-
bl

es
 c

an
90

 tu
rn

 r
ep

ea
te

dl
y 

du
ri

ng
 s

in
gl

e 
ga

m
e.

 A
 p

la
ye

r’
s 

in
 

Fi
ve

10
0.

 U
p 

is
 to

 b
e 

th
e 

fi
rs

t t
u 

sc
ur

e 
le

as
t s

ix
ty

11
0 

un
e 

po
in

ts
. 

T
w

u 
tu

 fu
ur

ca
n 

pl
ay

.

a
n
yt
im

e

A
N

Y
T

IM
E

 O
A

T
M

E
A

L
 C

O
O

K
IE

S
A

C
T

IV
E

 T
IM

E
 1

5
 M

IN
. T

O
T

A
L

 T
IM

E
 5

0
 M

IN
. 

M
A

K
E

S
 A

B
O

U
T

 4
 D

O
Z

E
N

W
ra

p 
ou

r c
us

to
m

iz
ab

le
 la

be
l a

ro
un

d 
an

 18
-o

un
ce

 o
at

 c
an

is
te

r.

	
1	

cu
p 

al
l-

pu
rp

os
e 

fl
ou

r

	¼
	

te
as

po
on

 b
ak

in
g 

po
w

de
r

	¼
	

te
as

po
on

 b
ak

in
g 

so
da

	¼
	

te
as

po
on

 g
ro

un
d 

ci
nn

am
on

		


Sa
lt

	
1	

st
ic

k 
un

sa
lt

ed
 b

ut
te

r, 
ro

om
 te

m
pe

ra
tu

re

	2/
3	

cu
p 

pa
ck

ed
 li

gh
t-

br
ow

n 
su

ga
r

	1/
3	

cu
p 

gr
an

ul
at

ed
 s

ug
ar

	
1	

la
rg

e 
eg

g

	
1	

te
as

po
on

 p
ur

e 
va

ni
lla

 e
xt

ra
ct

	1½
	

cu
ps

 o
ld

-f
as

hi
on

ed
 ro

lle
d 

oa
ts

	½
	

cu
p 

go
ld

en
 ra

is
in

s

1.
	P

re
he

at
 o

ve
n 

to
 3

50
°. 

Si
ft

 fl
ou

r, 
ba

ki
ng

 p
ow

de
r, 

ba
ki

ng
 

so
da

, c
in

na
m

on
, a

nd
 ˙

 te
as

po
on

 s
al

t i
nt

o 
a 

bo
w

l. 
B

ea
t b

ut
-

te
r 

an
d 

su
ga

rs
 u

nt
il 

pa
le

 a
nd

 fl
uf

fy
. M

ix
 in

 e
gg

 a
nd

 v
an

ill
a,

 
th

en
 fl

ou
r 

m
ix

tu
re

. M
ix

 in
 o

at
s,

 th
en

 ra
is

in
s.

2.
	U

si
ng

 a
 1

©
-i

nc
h 

ic
e 

cr
ea

m
 s

co
op

 (
or

 1
 ta

bl
es

p
oo

n
),

 d
ro

p 
do

ug
h 

on
to

 p
ar

ch
m

en
t-

lin
ed

 b
ak

in
g 

sh
ee

ts
, s

pa
ci

ng
 e

ac
h 

sc
oo

p 
ab

ou
t 2

 in
ch

es
 a

pa
rt

. B
ak

e 
un

ti
l e

dg
es

 a
re

 g
ol

de
n,

 
ab

ou
t 1

4 
m

in
ut

es
. L

et
 c

oo
ki

es
 c

oo
l o

n 
a 

w
ir

e 
ra

ck
.

S
T

O
R

A
G

E
 C

O
O

K
IE

S
 C

A
N

 B
E

 S
T

O
R

E
D

 A
T

 R
O

O
M

 T
E

M
P

E
R

A
T

U
R

E 
F

O
R

 1
 W

E
E

K
.

M
A

R
T

H
A

 S
T

E
W

A
R

T
 L

IV
IN

G
, 

JA
N

U
A

R
Y

 2
0

11
 |

 M
A

R
T

H
A

S
T

E
W

A
R

T
.C

O
M

http://www.marthastewartweddings.com

